Schlattgut Spezialitaten

Liebe Gaste
Entdecken Sie unsere Spezialititen welche wir ausschliesslich frisch in unserer Hofkliche mit hofeigenen oder regionalen
Produkten zubereiten. Was nicht auf dem eigenen Hof produziert werden kann wird regional eingekauft.

Gerne empfehlen wir Thnen eine Spezialitit und freuen uns, Sie mit vielen feinen Sachen zu verwohnen! Thr Wunschme-
nu nicht gefunden? Kontaktieren Sie uns, gerne kreieren wir mit Ihnen zusammen ihr Wunschmenu.



Schlattgut-Apéritifs

Verschiedene Blatterteiggebicke wie Fliites, Speckschnecken, Schinkengipfeli, etc.
Verschiedene Hefenteiggebicke wie Speckzopf, Lachsmousebrotli etc.
Kise- / Fleischplatten

Sandwich am Meter

Flammkuchen

Schlattgut Falafel

Lachstaler

Gemusedip

Tomaten-Mozzarella-Spiesse

Gazpacho / warme Suppen

Friichtespiesse

Glace

und vieles mehr...

Gerne erfullen wir Thre ausgefallenen Ideen wie Apéro auf Strohballen, am Feuer, etc.

Preise auf Anfrage



Schlattgut-Grillplausch a discrétion

Mit unserem Spiess-Grill wird Thr Grillplausch zum besonderen Erlebnis. Den am Buffet selber zusammengestellte
Spiess dreht sich selbstandig auf dem heissen Grill, wahrend Sie sich bei den Beilagen bedienen oder sich mit Ihren
Freunden unterhalten.

Rind, Schwein, Poulet, Lamm, Speck, Wiirste
CHF 34.00

Rind, Poulet, Speck, Wiirste
CHF 29.00

Zusitzlich Kalbfleisch, Reh vom Pfannenstiel oder Fischspiesse auf Anfrage.

Peperoni, Champignon, Zucchetti, Maiskolben
CHF 3.00

Inkl. Kriuterbutter und drei hausgemachte Saucen nach Wahl:
Krauter / Pfeffer / Curry / Tartar / Cocktail / Chnobli / Senf / Meerrettich

Alle Preise inkl. MwSt



Schlattgut-Grillplausch a discrétion

Salatbuffet mit 6 verschiedenen Salaten inkl. Brot, franzosische und Schlattgut-Salatsauce
CHF 15.00

Salatbuffet mit 4 verschiedenen Salaten inkl. Brot, franzosische und Schlattgut-Salatsauce
CHF 12.00

Wahlen Sie aus folgenden Salaten aus: Kartoffel-, Teigwaren-, Reis-, Couscous-, Blatt-, Tomaten-, Tomaten-Mozzarella-,
Riiebli-, Mais-, Gurken-, Randen-, Coleslaw- und Bohnensalat

Weitere Beilagen auf Anfrage
Pommes Frites, Kartoffelgratin, Gefiillte Kartoffeln (Kdse-Speck Fullung), Spatzli, Geschwellte Kartoffeln

Die Sorten- und Kombinationsvorschlige sind als Auswahl gedacht. Gerne nehmen wir Thre Wiinsche entgegen. Die
Fleischwaren sind von unserem Hof oder der Metzgerei Lehmann in Herrliberg.

Alle Preise inkl. MwSt



Schlattgut-Raclette a discrétion

Inklusive vier Sorten Raclettekise, Kartoffeln, Essiggurken, Silberzwiebeln, Maiskolbchen, eingemachte Kiirbisse, ge-
trocknete Tomaten, Birnen und Speck

CHF 32.00

Wahlen Sie aus folgenden Kisesorten vier aus:

Nature, Rauch, Paprika-Chilli, Pfeffer, Surchoix, Knoblauch

Zusitzliche Kisesorten auf Anfrage.

Mit Trockenfleisch vom Hof (ca. 50g pro Person)
CHF 9.00

Mit Friichten (je nach Saison)

CHF 3.00

Den Raclettekise beziehen wir von der Kiserei Preisig, auf dem Sternenberg ZH.

Alle Preise inkl. MwSt.



Schlattgut-Tischgrill

Inklusive vier Sorten Raclettekise, sechs Sorten Fleisch, drei Saucen, Kartoffeln, Essiggurken, Silberzwiebeln, Mais-

kolbchen, eingemachte Kiirbisse, getrocknete Tomaten, Birnen und Speck
CHF 48.00

Rind, Schwein, Poulet, Mini-Cervelat, Kalbschipolata, Schweinswiirstli

Wahlen sie aus folgenden Sorten vier aus:
nature, Rauch, Paprika-Chilli, Pfeffer, surchoix, Knoblauch

Zusatzliche Kisesorte, Kalbfleisch oder Reh vom Pfannenstiel auf Anfrage.

Wahlen Sie aus folgenden hausgemachten Saucen drei aus:
Krauter / Pfeffer / Curry / Tartar / Cocktail / Chnobli / Senf / Meerrettich / Krauterbutter

Dazu auf Wunsch mit Friichten (Je nach Saison)
CHEF 3.00

Den Raclettekise beziehen wir von der Kiaserei Preisig, auf dem Sternenberg ZH. Die Fleischwaren sind von unserem
Hof oder der Metzgerei Lehmann in Herrliberg.
Alle Preise inkl. MwSt



Schlattgut-Fondue a discrétion

Fondue nature mit hausgemachtem Brot
CHF 30.00

Fondue Chilli mit hausgemachtem Brot

CHF 30.00

Mit Trockenfleisch vom Hof (ca. 50g pro Person)
CHF 9.00

Mit Kartoffeln

Mit Gemtise (Je nach Saison)
Mit Friichten (Je nach Saison)
Je CHF 3.00

Die Kisemischung beziehen wir von der Kaserei Preisig, auf dem Sternenberg ZH.

Alle Preise inkl. MwSt



Schlattgut-Chinoise a discrétion

Mit Rind-, Poulet- und Schweinefleisch, drei Saucen Ihrer Wahl, Essiggurken, Silberzwiebeln, Maiskolbchen, eingemachte
Kiirbisse, Tomaten getrocknet, Birnen, Brot und griiner Mischsalat.
CHF 50.00

Zusitzlich auf Anfrage
Kalbfleisch, Reh vom Pfannenstiel, Hackfleischbillchen

Lachs
Gemiise (Tomaten, Champignons, Blumenkohl, Riiebli)

Reis

Pommes Frites
Rosti
Gschwellti

Je CHF 5.00

Wihlen Sie aus folgenden hausgemachten Saucen drei aus:
Krauter / Pfeffer / Curry / Tartar / Cocktail / Chnobli / Senf / Meerrettich / Krauterbutter

Die Fleischwaren sind von unserem Hof oder der Metzgerei Lehmann in Herrliberg.

Alle Preise inkl. MwSt



Schlattgut-Desserts

Fruchtsalat

Stissmost-Créme
Schokoladen-Créme
Schokoladen-Créme mit Birnen
Gebrannte-Créme
Schokoladen-Mousse
Zitronen-Mousse
Frichte-Tiramisu

Panna Cotta mit Friichten/Beeren
Caramel-Kopfli

Zimtparfait mit Zwetschgen
Baumnussparfait mit Zwetschgen
Glace

Verschiedene Kuchen
Orangensalat mit Feigen
Meringue mit Rahm

Und vieles mehr...

Schlattgut Dessert-Buffet ab 20 Personen
(3-4 hausgemachte Desserts je nach Jahreszeit und Wetter)

Preise auf Anfrage



Schlattgut-Brunch a discrétion

Unser kostliches Brunchbuffet besteht mehrheitlich aus hofeigenen Produkten.
Rosti, Spiegeleier und Speck

Brot (zwei Sorten), Zopf, Butter, Konfitiiren, Honig, Kaseplatte (mind. fiinf Sorten), Fleischplatte (mind. vier Sorten),
Birchermiisli, Wahen, Friichte (Auswahl nach Saison)
Kaffee, Milch, Milchschokolade, Ovomaltine, Tee, Stissmost, Mineralwasser

CHF 45.00

Auf Anfrage weitere Produkte wie zum Beispiel heisser Schinken, heisser Fleischkise, Gipfeli,
Kuchenbuffet etc.

Alle Preise inkl. MwSt



